Anglergliick in Gochsen

Riesiger Wels
aus dem Kocher

Von Rainer Koller

Ein fast mannslanger Wels
wurde jetzt aus dem Kocher ge-
zogen. Richard Ehrbrecht holte
den 25,5 Kilogramm schweren
Fisch am Wehr von Hardthau-
sen-Gochsen mit seiner Angel
aus den Fluten des kleinen Flus-
ses. Das 1,56 Meter lange Tier ist
mit Sicherheit einer der grifiten
Fische, die je im Kocher gefan-
gen wurden.

Mit totem Koderfisch hat Ri-
chard Ehrbrecht den Wels ange-
lockt und letztendlich auch an
den Haken bekommen. Der
Lampoldshausener ist seit fast 30
Jahren Mitglied bei Sportfischer-
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passionierter Angler. Aber als sich
die Schnur spannte, da war Ehr-
brecht doch sehr froh, das sein Ang-
lerkamerad Walter Apfelbach in der
Mihe war. Denn zu zweit lieferten
sich die Sportfischer einen lingeren
Kampf mit dem wendigen und krif-
tigen Fisch.

Bei einem Elektrofischen vor we-
nigen Monaten mit dem Gewisser-
biologen Dr. Bernhard Kappus hatte
es sich bereits gezeigt: Im Kocher
hat es Riesenwelse. Damals wurde
ein ungefihr 1,30 Meter langer
Fisch gesichtet.

LDie Bestinde sind da”, freut sich
Wilfried Hirschlager, Chef der
Gochsener Sportfischer. Ab 30 Zen-
timeter Linge, ecklirt der erfahrene
Angler, sind die Welse zwangsweise
standorttren. Nur bei Hochwasser
ist ein Weiterschwimmen flussab-
wiirts maglich. Die Fischtreppen an
den Wehren niitzen einem solch
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grofen Fisch nichts.

Gefihrlich fiir Menschen ist ein
Wels nicht. Am Wehr in Gochsen
baden viele Kinder und auch Er-
wachsene. Diese Raubfische sind
zwar, so Hirschlager, ,Fressmaschi-
nen”, sie halten sich jedoch an
Schnecken, Wiirmer, Fische und
Kleinsiuger. Manchmal, so wird be-
hauptet, sei auch schon beobachtet
worden, wie sich ein Wels einen
jungen Wasservogel unter Wasser
gezogen hat,

Welse sind im Kocher derzeit kei-
ne Gefahr fiir die Bestinde anderer
Fischarten, da sie nicht allzu hiufig
vorkommen. Da die ,Silurusglanis”
keine Schonzeit haben, sorgen auch
die Angler dafiir, dass die Welse
nicht zur Uberpopulation heran-
wachsen kénnen.

Frither war der Wels im Kocher
eher selten. Heute gibt es die Fische,
die bis iiber zwei Meter groff werden
konnen, immer haufiger. Wilfried

Hirschlager meint, dies komme
daher, dass der Kocher inzwi-
schen als ,sommerwarm” einge-
stuft sei. Das heifit, Wassertempe-
raturen bis 22 Grad Celsius sind
hiufig anzutreffen. Das gefillt
dem Wels, der warmes Wasser
liebt. Inzwischen, so wird vermu-
tet, laichen die grofiten StiBwas-
serfische Europas auch schon im
triilben Wasser des Kocher.

Den gefangenen Wels schitzen
Richard Ehrbrecht und Wilfried
Hirschliager auf ein Alter zwischen
15 und 25 Jahren. Eine genaue
Angabe sel aber nur durch eine
+Obduktion” und die Untersu-
chung bestimmter Teile méglich.
Die sind jedoch nicht mehr vor-
handen.

Der Fisch wurde niamlich recht
schnell zerteilt und die ersten Fi-
lets brutzelten auch schon in der
Pfanne. Welsfleisch ist sehr fett-
haltig und schmeckt kriftig.




